Bevande

ACQUA E BIBITE

ACQUA NATURALE 75 CL

ACQUA FRIZZANTE 75 CL

COCA COLA IN VETRO 33 CL
COCA COLA ZERO IN VETRO 33 CL
FANTA IN VETRO 33 CL

SPREMUTE FRESCHE

LIMONATA 25/50CL
SPREMUTA DI ARANCE

Vini e B

VINO DI GRAGNANO FRIZZANTE ROSSO
25CL 50 CL 100 CL

VINO DI GRAGNANO FRIZZANTE BIANCO
25CL 50 CL 100 CL

AGLIANICO ROSSO
25CL 50 CL 100 CL

FALANGHINA BIANCA
25CL 50 CL 100 CL

BIRRE

BIRRA ANALCOLICA 33 CL

BIRRA ARTIGIANALE KBIRR 33 cL (@)

BIRRA ARTIGIANALE KBIRR ALLA SPINA 20/40CL (i9)

SEGUICI SUI NOSTRI SOCIAL

Al Tandem

trovi la genovese e il ragu
anche in versione , per portare
a lavola tutto il sapore della tradizione
senza ulilizzare la carne.

IL RAGU COME PIACE A ME

IL PRIMO RISTORANTE
NAPOLETANO INTERAMENTE
DEDICATC AL RAGU

E ALLA GENOVESE DELLA
DOMENICA

Tandem nasce nhel 2013 da un'idea
semplice: riportare al centro della
tavola una delle tradizioni piu
autentiche della cucina napoletana,
il ragu e la genovese.

Due pietanze che richiedono tempo,
cura e pazienza. Un rito che per
generazioni ha unito famiglie,
raccontato storie e custodito un
patrimonio di sapori che rischiava di
restare chiuso tra le mura di casa.
Da oltre dieci anni il nostro impegno
€ proprio questo: preservare e
tramandare una parte della cultura
napoletana attraverso il cibo.

Oltre a questo Tandem sostiene
I'arte. Abbiamo dato vita a questa
realta gastronomica per poter
finanziare un progetto teatrale e
poterlo far crescere negli anni.
Grazie al contributo di Tandem é
nato e si e sviluppato a Napoli
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Per sapere d.i piu
scannerizza il gr-code

E =1 www.futuroteatro.it

Crediamo fortemente che una citta
vive davvero quando riesce a

custodire la propria memoria e a
tramandarla alle generazioni future.




fintipasti

ZEPPOLINE 8€
Frittelline di pasta cresciuta con basilico sale e pepe
PARMIGIANA 12€

Tradizionale parmigiana di melanzane con ragu,
provola affumicata e Grana Padano DOP
ANCHE VEGETARIANA

FRITTATINE DI LASAGNA 10€
NAPOLETANA AL RAGU | 2PZ

Piccole frittatine di lasagna panate e fritte con il cuore di ragu,

ricotta, provola, polpette e uova sode

BRUSCHETTE | 2P2 6€
Due fette di pane nostrano alla griglia con pomodorini e basilico
PROVALE INSIEME ALLA NOSTRA MOZZARELLA

POKER DI BRUSCHETTE 1€
4 fette di pane nostrano grigliate e servite con ragu, genovese,
pomodorini e basilico, melanzane a funghetto

CONSIGLIATO PER DUE PERSONE

SFIZIETTO TANDEM 28€
Ricottina di Bufala, assaggio di ragu e genovese,

Mozzarella di Bufala Campana DOP 230 gr, bruschettine miste

con melanzane a funghetto e friarielli, zeppoline e tarallini nzugna e pepe
CONSIGLIATO PER DUE PERSONE

Mozzarella ", »

di Bufala ‘=

CAMPANA DOP 230GR

CONSIGLIATA PER DUE PERSONE

SEMPLICE 12€
Con rucola, pomodorini e basilico stile “caprese”

LE RIPIENE 1€
Coniil ragu

Con la genovese

Con parmigiana al ragu

Con parmigiana vegetariana
Con ragu vegano

Scarpelta

Ciotolina di ragu o di genovese Ll 10€
da gustare con pane nostrano : T

Ciotolina di ragu servita con tre

cicchetti di Vodka (Russian Standard) e basilico

PROVALE ANCHE NELLA NOSTRA VERSIONE VEGAN
AGGIUNTA DI POLPETTA, RICOTTA E/O PROVOLA"

%

| NOSTRI
® ®

ALLE NOSTRE PASTE PUCI SEMPRE
AGGIUNGERE DEGLI EXTRA:

POLPETTA, RICOTTA E/O PROVOLA
(AGGIUNTE: DA 2,50€ A 4€)

PASTE DELLA TRADIZIONE:
AL RAGU 0 ALLA GENOVESE

Ziti di Gragnano IGP spezzati a mano
Rigatoni di Graghano IGP

Fusilli freschi al ferretto

NOSTRI CLASSICL:

Gnocchi freschi al ragu e provola affumicata

Pasta patate e provola
leggermente macchiata al ragu

Lasagna hapoletana al forno farcita con ragu
ricotta, provola, polpette e uova sode

Ravioloni freschi al ragu
ripieni di ricotta e spinaci

Fusilli freschi al ferretto
con melanzane, pomodorini, provola e basilico

Spaghetti con pomodorini e basilico

TUTTI | NOSTRI PRIMI POSSONO ESSERE RICHIESTI
CON IL RAGU E LA GENOVESE VEGAN

12€
12€
14€

15€
4€

15€

16€

14€

1€

I NOSTR!

Secondt

AL RAGU NAPOLETANO
E NON SOLO...

LA CARNE AL RAGU

Tradizionale spezzato di manzo e maiale al ragu

LE POLPETTE AL RAGU
3 polpette di manzo, maiale, uova, pane, Grana Padano DOP
e Pecorino Romano DOP, fritte e tuffate nel ragu

LA BRACIOLA AL RAGU
Involtino di manzo farcito con prezzemolo,
uvetta sultanina, pinoli, aglietto, pepe e Grana Padano DOP

LA SALSICCIA AL RAGU

Tradizionale salsiccia napoletana cotta nel ragu

LA SCAMORZETTA AFFUMICATA
Scamorza affumicata di Agerola al ragu
0 se preferisci alla griglia

LA CARNE ALLA GENOVESE

Tradizionale spezzato di manzo alla genovese hapoletana

LE POLPETTE ALLA GENOVESE
3 polpette di manzo, maiale, uova, pane, Grana Padano DOP
e Pecorino Romano DOP, servite con la genovese napoletana

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA
Fettina di petto di pollo alla griglia con insalatina

HAMBURGER VEGANO ALLA GRIGLIA

Hamburger vegan grigliato e servito con insalatina

FRIARIELLI IN PADELLA 8€
Broccoli napoletani saltati con aglio e peperoncino
MELANZANE A FUNGHETTO 8€

Melanzane a cubetti saltate in padella con pomodorini e basilico

INSALATA MISTA €

Iceberg, rucola, carote e pomodorini

RUCOLA E SCAGLIE 8€
Rucola, pomodorini, scaglie di Grana Padano DOP

FINOCCHI E ARANCE 8€

Insalatina di rucoletta, finocchi e arance fresche, olio e sale

‘0 Cuzzetwlla

COMPONILO COME PIACE A TE
(MAX 3 INGREDIENTI)

BASE

Carne al ragu

Carne alla genovese
Polpette al ragu
Polpette alla genovese
Ragu vegan

CONTORNO
Parmigiana al ragu
Melanzane a funghetto
Friarielli

Parmigiana vegetariana

AGGIUNTE

Provola affumicata
Ricotta

Ta Caccavella

— DELLA NONNA —

PENTOLINA DI RAGU NAPOLETANO 56€
CHE BOLLE IN TAVOLA | X6 PERSONE

PROVALA ANCHE CON IL NOSTRO RAGU VEGAN

COPERTO 250€

INVITIAMO A SEGNALARE AL PERSONALE
EVENTUALI ALLERGIE O INTOLLERANZE

IN MANCANZA DI DISPONIBILITA
ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI




